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Listeria monocytogenes
en productos listos para el consumo

Industria alimentaria — Autoridad competente — Organismos de investigacion
Hacia un objetivo comun: productos seguros hasta el consumo
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PROGRAMA
Recepcion y registro de participantes

Inauguracion de la jornada por parte del Coordinador de la red SICURA
Antonio Martinez - Vicedirector del IATA-CSIC

Criterios microbioldgicos sobre L. monocytogenes en productos listos para el consumo,

Reglamento (CE) 2073/2005. Exigencias, flexibilidad y justificacion
Sara Bover Cid - Programa de Seguridad Alimentaria del IRTA

Mesa redonda
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Listeria y listeriosis: lecciones aprendidas a partir de la experiencia vasca
Dolors Coll - Departamento de Salud del Gobierno Vasco

éListeria o histeria? La importancia de la comunicacion del riesgo
Gloria Cugat - Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria (ACSA). Agencia de Salut Publica de Catalunya

La higienizacién como solucién esencial a la prevencion de la formacion de biofilm

y la contaminacidn cruzada por Listeria monocytogenes
José Juan Rodriguez Jerez - Observatorio de la Seguridad Alimentaria de la UAB

Pausa-café
Desarrollo e implementacion de tecnologias “anti-listeria”
Margarita Garriga - Programa de Seguridad Alimentaria del IRTA

Aplicacion de la evaluacion de riesgos a nivel de industria carnica
Maria Consuelo Pina Pérez - Departamento de conservacion y calidad del IATA-CSIC

Identificacion, evaluacién y gestion del riesgo de Listeria monocytogenes en plantas de
productos vegetales minimamente procesados
Rafael Boix - Verdifresh-Grupo Alimentario Citrus

Evaluacion del riesgo microbioldgico en alimentos: hacia un enfoque practico
Fernando Pérez - Grupo HIBRO de la Universidad de Cordoba

Discusién general

Almuerzo

Sesiones de demostracion

15:00
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Protocolos para determinar vida util segura de los alimentos listos para el consumo.
Documentos guia
Sara Bover Cid - Programa de Seguridad Alimentaria del IRTA

Microhibro: una herramienta on-line para la gestion de la seguridad y calidad
microbioldgica de los alimentos
Fernando Pérez - Grupo HIBRO de la Universidad de Cordoba

Clausura
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Formulario de preinscripcion

NOMBRE Y APELLIDOS:
EMPRESA/DEPT:

CARGO:
DIRECCION:

TELEFONO:
E-MAIL:

Cuota de inscripcion

50 € + 21% IVA, incluye documentacion de la jornada, pausa-café y almuerzo.

Las plazas se cubrirdn por orden de inscripciéon. La organizacion se reserva el derecho de anulacion
en caso de no cubrir un minimo de inscripciones.

Pago por transferencia bancaria al nimero de CC 2100 0031 27 0200352939, indicando nombre y
apellidos y la referencia “listeria en RTE”.

Enviar el formulario y copia de la transferencia por correo electrénico a mireia.ruiz@irta.cat o por
fax (972630373) antes del 18 de junio.
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